
Copa de cava de bienvenida

Aperitivo

Tartar de salmón con soja y sweet chilli,
sobre aguacate y pan carasatu

Tosta de foie micuit con reducción de ratafía e higos

Langostino rebouchon

Scamorza affumicata fundida, limón, taralli y miel picante

Entrante

Cola de bogavante a baja temperatura sobre tartar
de tomates y mayonesa de kimchi

Principal a elegir

Solomillo de ternera con salsa café París y
patatas Pont Neuf

o

Rodaballo al estilo Ondarroa, asado con refrito de ajo y 
guindilla, vinagre de sidra y patatas panadera

Postre

Bola de Navidad. Mousse de queso con arándanos 
y galleta sablé

Las 12 uvas de la suerte

Bodega

Agua mineral sin gas
Vino blanco y tinto

Café o infusión

Menú Nochevieja

90,00 €/persona

@gargallohotels


